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REVANI

3 adet yumurta

90 gr. toz seker

100 gr, yogurt

180 gr. un

120 gr. Irmik

1 adet iimon kabugu rendesi
1 paket vanilya

1 paket Kabartma tozu
hindistancevizi

Serbet icin;

3 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

Yumurta, tozseker, yodurt, un, irmik, limon kabugu rendesi ve vanilyayi kabartma tozuyla birlikte mutfak
robotunda ¢irpin. Akici kivamdaki hamuru yaglanmig ve unlanmig bir firin tepsisine dékin. 170° C'deki firinda
50 dakika pisirin. 3 su bardag toz sekeri oda sicakligindaki 4 bardak suda karistirarak eritin. Firindan
cikardiginiz sicak kekin Uzerine soguk serbeti d6kin. Ve ¢gekmesini bekleyin. Uzerine hindistancevizi serperek
servis yapin.
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