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REVANI

1 Paket Sana Hamurisi

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

1 Paket hindistancevizi ((zerine)
1 Tath Kasigi limon suyu (serbet)
2 Su Bardagi un

4 Adet yumurta

1 Su Barda@i yogurt

1 Su Bardagi seker

1 Su Bardagi irmik

4 Su Bardagi Su (Serbet)

5 Su Bardagi Seker (Serbet)

Yumurta ve sekeri ¢irpin.yumusak sana hamurisi,yogurt,vanilya,irmik,un ve kabartma tozunu ekleyip
karistinin.yaglanmis tepsiye dokip 175 derecede kizarana dek pigirin.serbet icin seker,su ve limon suyunu 5 dk
kaynatip ocaktan alin.pisen revaniyi firindan ¢ikarin ve soguyunca dérde bdliin.lzerine sicak serbeti
doékin.serbetini gekince hindistan ceviziyle susleyin.

© lezzetler.com tarif no:83795 « adi:Revani « gdnderen:rukiyem « indirme tarihi:21.05.2024 - 14:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/revani-vt56395
http://www.tcpdf.org

