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REVANI

ilkay Oztiirk

1 Su Bardag@ Seker

1 Su Bardag@i Yogurt

3 Adet Yumurta

1/2 Su Bardag Zeytinyag
1.5 Cay Bardagi Irmik

2.5 Su Bardagi Un

2 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

1 Adet Rendelenmig Limon
3 Su Bardagi Seker

3 Su Bardagi Su

5 Damla Limon Suyu

Serbeti icin tencereye suyu ve sekeri koyup 15-20 dakika kaynatalim. Ocaktan almadan birkag dakika énce
limon suyunu ilave edelim.Derin bir karigtirma kabinda yumurtayr mikserle girpalim. Ardindan gekeri ilave edip
¢irpmaya devam edelim. Irmig@i, yogurdu, zeytinyagini ve unu ekleyelim, karigtiralim. En son vanilyayi, kabartma
tozunu ve limonun rendesini ilave edelim. Karigimi yaglanmig tepsiye ddkelim. 180 dereceye ayarlanmis firinda
pembelesene kadar pigirelim.Revaniyi firndan ¢ikaralim ve 6nce Uzerinde oda sicakliyinda 1 bardak suyu
gezdirelim. Daha sonra ilik serbeti dokelim. Revani serbeti iyice ¢ekince yarim saat kadar buzdolabinda bekletip
servis edelim. Revaniyi dévilmus Antep fistigl veya Hindistan ceviziyle sUsleyebiliriz.
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