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REVANI

1 Paket Sana Hamurisi
3 Su Bardagi toz seker
4 Adet yumurta

2 Adet kabartma tozu
2,5 Su Bardagi un

1 Adet vanilya

1,5 Gay Bardagi irmik
1 Bardak yogurt

2 Yemek Kasidi sana hamurisi
1 Bardak toz seker

3 Su Bardagi su

Bir kaba yumurtalari kirip sekeri ilave edin irmigi, yogurdu, eritiimis sana hamurisini, kabartma tozunu, vanilyayi,
ilave edin. kek kivaminda bir hamur elde edin yaglanmis kaba d6ékin 175derece isitilmig firinda Ustl kizarana
kadar pisirin. tencereye suyu sekeri alin kaynamasini bekleyin bir iki damla limon damlatin ve pisen revaninin
Ustline serbeti dokdin.
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