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REVANI

4 Adet yumurta

5 Adet su

1 Adet limonun rendelenmis kabugu
1 Paket kabartma tozu

1 Adet yogurt

1 Adet siviyag

1 Adet irmik

4 Adet seker

1 Adet seker

2 Adet un

1 Yemek Kasi§i Sana Klasik

Serbet icin toz seker ve suyu kaynatin limon suyunu ekleyin ve 1-2 tagim daha kaynatin serbeti ocaktan alin
diger taraftan yumurta ve toz sekeri iyice karigtirin yogurt siviyag irmik un kabartma tozu ve rendelenmisg limon
kabugunu ekleyip tim malzemeyi tahta bir kasikla karistirin karigimi yaglanmis firin tepsisine dékin kek
pistikten sonra keki ters gevirin ve serbetini dokun. (tath sicak serbet soguk olacak)

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 10.01.2024
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