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REVANI

4 yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi toz seker
1 su bardag@i irmik

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi
Serbet igin:

5 su bardagi su

4 su bardag toz seker
Yarim limonun suyu

ilk 6nce serbeti kaynatin ve ilitin. Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin ve diger malzemeleride ilave edin ve
karistirmaya devam edin. Kek hamuru kivaminda bir hamur elde ettiginiz zaman borcama alin ve kabarip Uzeri
kizarana dek pisirin. Pigirdiginiz revaniyi dilediginiz gibi keserek Uzerine ilik serbeti dékin ve soguk olarak
servis yapin.

Fotograf "yeni nefes" tarafindan génderildi. 01.09.2018
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