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REVANI

6 kahve fincani toz seker
4 kahve fincani yogurt
7 kahve fincani un

4 adet yumurta

1 kahve fincani irmik

1 kahve fincani siviyag
1 kabartma tozu

20 adet badem

1 fiske tuz

Surubu Igin;

5 su bardagi toz seker
5 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

Once sekerle suyu kaynatip kivama gelince 2-3 damla limon suyu damlatarak atesten alip sogumaya birakin.
Diger tarafta yumurtalar seker ve yogurt ile ¢irpip, geri kalan malzemeyi ekleyin. Kek kivaminda bir hamur elde
edin. Yaglanmis tepsiye dokerek 200 derece 6nceden isitilmig firinda kizartin. Firindan ¢ikinca revani fazla
sogumadan serbetini dokup, cekmesini bekleyin. Biraz soguyunca dilimleyerek servis yapin, Uzerine
hindistancevizi serpebilirsiniz.

ML® Revani icin tiklayin

Fotograf "haci karagdz" tarafindan génderildi. 21.08.2020
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