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REVANI

Fusun OZDEMIR

Malzemeler

4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag
2 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker
Kabartma tozu
Serbeti Icin

5 su bardagi su

4 su bardag toz seker
Yarim limon suyu

Yapiligi

Yumurtalarla toz gekeri iyice ¢irpin. Yogurt , Sivi yag, irmik ve un katilir. En son kabartma tozu eklenerek
kanstinilir. Tepsi yaglanarak ¢irpilan hamur dékaltr. Uzeri iyice kizarana kadar pisirilir. Istenilen sekilde kesilerek
yapilan serbet ilik olarak hamurun Gzerine dokulUr.

ML® Orme Tatli icin tiklayin
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