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REVANI

Sennur KISACIK - Tugba KAYA

3 Adet yumurta

4 kahve fincani un

5 kahve fincani un

4 corba kasig! yogurt

1 paket kabartma tozu

Seker ile yumurta beyazlayana kadar ¢irpilir ve Uzerine yogurt ilave edilir. Daha sonra un ve kabartma tozu ilave
edilerek 170 derece’ de kizdiriimis firinda pisirilir. Serbeti : 8 kahve fincani seker ve 10 kahve fincani su
kaynatilir. Vanilya, 1-2 damla limon bir kibrit kutusu kadar margarin ilave edilerek kaynatilir. Kek ve serbet ilik
iken dokullr. Serbetini cekince lzerine krem santi sirilUr. Istege goére meyve ile suslenir. (Kivinin daha ¢ok
yakisacagindan emin olabilirsiniz).

ML® Amasya Tatlsi icin tiklayin
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Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 09.03.2021
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