B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

REVANI

3 kahve fincani toz seker

1 su bardag yogdurt

3 kahve fincani un

1 kahve fincani karbonat
Aldig1 kadar limon kabugu rendesi
3 adet yumurta

6 yemek kasigi irmik

1 su bardag eritilmis margarin
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

Ceyrek adet limonun suyu

Serbeti hazirlamak icin bir tencereye seker ve suyu koyup kaynatin. Surup kivamina gelince ¢eyrek limonun
suyunu sikip atesten alin, sogumasini bekleyin. Yumurta, seker ve limon kabugdu rendesini yogun bir kivama
gelinceye kadar mikserle 10 dakika cirpin. Sirasiyla yogurdu ve eritilmis margarini koyup ¢irpmaya devam edin.
Daha sonra irmigi, elenmis unu ve tzerine bir iki damla limon suyu sikiimis karbonati katip ¢irpin. Yaglanmis ve
unlanmig orta boy bir tepsiye dokerek 6nceden isitilmis 180 derecedeki firnda tzeri kizarincaya kadar pigirin.
Finndan ¢ikarttiginiz revaninin Gzerine soguk serbeti dékdin. lyice soguduktan sonra servis yapin.
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