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REVANI

1 su bardagi un

1,5 su bardag toz seker
1,5 su bardagi irmik

1 paket vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu
2 adet kirmizi elma

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Serbeti igin:

4 su bardag toz seker

6 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bunun icin; toz seker ve suyu 15 dakika kaynatip limon suyunu ilave edin. 2 dakika
sonra ocaktan alip sogumaya birakin. Diger taraftan, un, toz geker, irmik, vanilya ve limon kabugu rendesini
genis bir kaba alip harmanlayin. Uzerine rendelenmis elma, yumurta ve sit ekleyip cirpin. Karisimi yaglanmis bir
firin kabina dokdan.

Onceden isitilmis 200 derece firinda Gizeri kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikar gikmaz soguk serbeti Uizerine
gezdirin. Revani serbeti tamamen ¢ekince dilimleyin. EIma karameli i¢in; elmanin kabuklarini soyup dilimleyin.
Bir tavaya alip Uzerine toz seker ve suyu ilave edin. Kisik ateste 10 dakika pisirin. Revaniyi servis tabagdina alin.
Tatlinin Gzerine elma dilimleri yerlestirin ve karameli gezdirin. Nane yapraklari ile stsleyin.
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