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REVANI

1/2 cay kasigi vanilya

2 su bardagi un

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 su bardagindan bir parmak az irmik
4 yumurta (aki sansi ayriimig)

1 su bardag yogdurt

1 yemek kasigdi limon suyu

Suyu ve 2 su bardagi sekeri bir tencerede kaynatalim. Kaynadiktan sonra atesi kisip limon suyunu koyalim. 2-3
dakika daha pisirip atesten alalim. Orta boy bir tepsiyi yaglayalim. Firini 200 (turbo 180) derecede, isitalim.
Yumurta sarilarini gsekerle iyice girpalim Gizerine yogurt ve vanilyayi koyup tekrar ¢irpalim. Ayri bir temiz girpma
kabina yumurta aklarini koyalim. Uzerine bir tutam tuz ilave edelim. Yumurta teliyle yumurta aklar kar gibi
bembeyaz olana kadar ¢irpalim. Girpma kabi ters gevirildiginde yumurta kari dokilmeyecek kadar katilastiginda
kivami olmustur. Tahta bir kasik kullanarak yumurta aki, yogurtlu karisim, un ve irmigi birbirine yedirelim. Asiri
karistirmamaya dzen gdsterelim. Hamuru tepsiye boca edelim, Ustini dizeltelim. Firnda 30 dakika kadar
pisirelim. Ortasina batirdigimiz kiirdan temiz ¢ikarsa yeteri kadar pismistir. 2-3 dakika beklettikten sonra Uizerine
ik serbeti gezdirelim.

© lezzetler.com tarif no:66779 « adi:Revani « gonderen:AyGolgesi « indirme tarihi:28.05.2024 - 04:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/revani-vt650
http://www.tcpdf.org

