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REVANI

60 (1/2 su bardag@i) + 1 corba kasigi un

100 gr (2/3 su barda@i) + 1 ¢corba kasigi irmik
5 yumurtanin sarisi

120 gr (1/2 su barda@i) seker

5 yumurtanin aki

1/2 kahve kagsidi tuz

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)

40 gr (4 corba kasigi) sam fistigi (déviimis)
Surubu:

120 gr (1/2 su barda@i) seker

1 su bardagi su

BuyUk bir kaba 60 gr (1/2 su bardagi) unu eleyip, 100 gr (2/3 su bardagdi) irmigi ekleyerek, karigtiriniz.

Madeni bir kapta, ocagin kenarinda, yumurta sarilarini ve sekeri yumurta teli ile ¢irpiniz. Bir baska kapta,
yumurta aklarini bir yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla, kar haline gelene kadar ¢irpiniz. Bir tahta kasikla,
yumurta akini yumurta sarilarinin bulundugu kaba aktariniz. Unlu irmidi ve tuzu katip, tahta kasikla karistiriniz.
Malzeme iyice birbirine karistiktan sonra, tereyadi ekleyip, yeniden karigtiriniz.

Orta boy bir tepsinin dibine, kalan 1 ¢orba kagidi irmik ve 1 gorba kasigi unu serpiniz.

Kasedeki karigimi tepsiye dokdip, tstiine sam fistigini serpiniz.

Once, firminizi orta sicakhga (180°C) getirip, isitiniz.

Tepsiyi firina surdp, revaniyi 45 dakika, Usti kahverengilesene kadar pigiriniz.

Bu arada surubu hazirlamak icin, orta boy bir tencereye sekeri ve suyu koyup, orta ateste surekli karistirarak
eritiniz. Surubu 10 dakika kaynattiktan sonra, tencereyi atesten alip, surubu bir kenarda ilinmaya birakiniz.
Tepsiyi firindan alip, revaniyi bir kenarda iinmaya birakiniz.

Revaniyi ilininca, Ustine ilik serbeti ddkip 5 dakika, revaninin serbeti emmesini bekleyiniz. Revaniyi birer kisilik
porsiyonlar halinde kesip, servis ediniz.

Not: Bu lezzetli ve hafif tatliyi hazirlarken, dilerseniz igine badem katabilirsiniz. Revani 10 sm'den kalin olursa,
firnda 45 dakika yerine 55-60 dakika pisirmek gerekir.
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