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REVANI

6 adet yumurta
750 gr. toz seker
300 gr. irmik
Yarim limon.

Altr adet yumurta, bir yumurta tenceresine konup, 125 gr. seker ilave edilir. Telle, hafif ates Gzerinde, yodurt
koyuluguna gelinceye kadar ¢irpilir. 300 gr. irmik ve limon kabugu rendesi ilave edilir. Karigtirilarak yaglanmig
unlanmis veya k&gt bir kaliba bogaltilir. Firinda 1-1:30 saat middetle pigirilir. Firindan ¢ikinca daha buyudk bir
tepsiye gevrilerek hazirlanan surubun 3/4 u Gzerine dokilUr Hafif ates Gzerinde surubu cektirilir. Kalan surup
koyulastirilarak Uzerine dokultr. Soguyunca dilimlere kesilir. Servis tabagina alinir.

Surup: 650 gr. seker, bir litre su ile atese konur. Kaynayinca limon sikilir. Atesten alinir.

Fotograf "Omeralp Celik" tarafindan génderildi. 29.04.2020
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