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REVANI

Necip Usta

Harci:

10 butln yumurta
100 gr. seker
250 gr.un

Az vanilya
Surubu:

1 kg. seker

600 gr. su

1/2 limon suyu

20 cm. kutrunda 1 tepsiyi dibi ve kenari kalin yagla yaglayip unlayin. Yumurta, seker ve vanilyay ¢elik veya cam
bir kaba koyup, kabi sicak suyun i¢ine oturtunuz ve bir yumurta vurma teli ile karigtirarak ilik bir vaziyete getiriniz
ve sudan aliniz. Makinaniz varsa yumurta vurma makinesi ile, mikseriniz varsa mikserle yoksa elinizle bir
makine intizami icinde yumurtayi vurarak bir kurdela seklini alincaya kadar kdpurtiniiz. (Sdyle ki: teli havaya
kaldirdiginiz zaman telden diisecek kopmus yumurtalar yumurtanin Gzerinde distigu gibi kalsin.) Yumurta bu
koyulu@a gelince teli ¢ikarip bir kevgirle ¢alkalamadan karistirip unu dikkatlice yediriniz ve tepsiye bosaltip firina
sUrintz. Pistikten sonra normal soguk olarak surubunu Gzerine dékip 3-4 dakika firina strip ¢ikariniz ve
soguyunca servis ediniz.
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