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REVANI

200 gr irmik

15 adet yumurta

400 grun

250 gr toz seker

1 kg toz seker (surup igin)

1 litre su (surup igin)

1/4 adet limon suyu (surup icin)

Hazirlanisi

Seker ile yumurtayi isitarak (benmari usulli) mikserde ¢irpin. Yodunlasinca (képuik kivaminda) un, irmik ve

vanilyayl harmanlayarak azar azar ilave edin. El teli veya kasikla karigtirarak birbirine yedirin. Yagl tepsiye
doldurun. 35 dakika 190 derecede pisirin. Ayri bir kapta surup malzemelerini birbirine karistirin ve 4 dakika
kaynatip iitin. Firndan ¢ikan revaniyi biraz sogutup ilik surubu Gzerine dékin ve soguk servis yapin.
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