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REVANI

4 yumurta

2 cay bardagi yogurt
1,5 cay bardagi irmik
5 ¢ay bardagi un

2 su bardagi seker

2 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
hindistancevizi (Uzerine serpmek igin)
Serbet:

3,5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

1/4 limon suyu

Yumurtalar mikserle seker ile kbpurene kadar ¢irpilir. Yogurt ve irmik ilave edilir. Elenmis una 2 kabartma
tozunu ekleyerek miksere alinir. KicUk firin tepsisine yaglayip seker serpistirilir. (Hamurun yapismamasi igin).
Hamuru tepsiye dokdip isitilmis firinda pembelesene kadar pisirilir. Pistikten sonra Uzerine bir bardak soguk su
gezdirilir. Onceden hazirlanan surup sogutulup dékdlir. Uzerine hindistancevizi serpilir.

ML® Girci Tatlistigin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:4603 « adi:Revani « génderen:PaStAcl « indirme tarihi:11.04.2025 - 08:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/revani-vt650
https://tr.ml.md/gurcu-tatlisi-vt1261
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/revani-4603.jpg
http://www.tcpdf.org

