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REVANI

Keki icin:

3 adet yumurta

100 gram seker

1 cay bardagi sit
150 gram Selva un
225 gram Selva irmik
1 paket vanilya

1,5 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Su ve seker, Kisik ateste 20 dakika kadar kaynatilir. Kaynayan serbete limon suyu eklenir, ocagin alti kapatilir ve
serbet sogumaya birakilir. Yumurta ve seker iyice kabarana kadar ¢irpilir. Sit karigsima eklenir. Bir bagka kapta
Selva un, Selva irmik, vanilya ve kabartma tozu karigtirilir. Kuru karigim sitlii karigima eklenir.

En son firin tepsisine dékilur. Onceden 175 derecede isitilmis firinda Usti kizarana kadar yaklasik 40 dakika
pisirilir. Kek, 3-4 dakika ilitildiktan sonra dérde dilimlenip serbetlenir. Serbeti ¢ektirildikten sonra dilimlenerek
servis edilir.
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