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REVANI

3 Kahve fincani un

2 Kahve fincani irmik

5 Yumurta

Limon kabugu rendesi

1/2 Paket vanilya

Surubu:

1 Kahve fincani tereyagi veya margarin.
2 Su bardagi toz seker

2 Su bardagi su

1/4 Limon suyu

5 yumurtayi ince limon kabugu rendesi ile koyu boza kivamina gelene kadar ¢arpiniz.

Unu ve irmigi serperek ilave ediniz.

Karigtirarak yaglanmis ve unlanmig 20-25 cm. ¢capindaki tepsiye bosaltiniz.

Orta i1sidaki firinda 25-30 dakika pisiriniz.

Sekerle suyu 10-15 dakika karigtirarak kaynatiniz. 1 fincan yag ve 1/4 limon suyu ilave ederek atesten aliniz.
Finndan gikartinca sicak surup dokinlz ve adir ateste surubu ¢ektiriniz.

Soguyunca kare kare dilerek servis yapiniz.
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