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REVANI

MALZEMELER

Yumurta 6 adet

Un 1 su bardagi

Irmik 1 su bardadi + 2 ¢orba kasigi
Seker 4,5 su bardagi

Limon kabugu rendesi 1/2 demet
Limon suyu 2 ¢orba kasigi
Kabartma tozu 1 ¢ay kasigi

YAPILISI

4 su bardag sekeri, 4 su bardadi su ile kaynatip sulu bir surup yapin ve 1 kasik limon suyu katin.Surup sicakta
beklesin.Bir Borcam tencerede yumurtalar ile yarim bardak sekeri, limon kabugu rendesi ekleyerek ¢irpip koyu
yogurt kivamina getirin. Limon suyunu koyup bir iki kere daha karistirin.Kabartma tozu katilmig, elenmis un ve
irmik karigsimini ilave edip yine karistirin.Bu karisimi yaglanmis Borcam firin tepsisine bosaltip orta hararetli
firnda pisirin (25-35 dakika).Firindan gikarttiginizda revaniyi daha blytk bir Borcam kapakli tencereye alip
Uzerine sicak surubu dokin. Kapagdi hemen kapatip hala sicak olan firinda kisa bir sire bekleterek surubu
¢ektirin. BOylece revani kabarir ve hacmi % 50 buyr.
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