B

%}
. &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

REVANI

6 kahve fincani ince irmik
1 kahve fincani un

3,5 kahve fincani toz seker
1 kahve fincani tereyagi
9 tane yumurta

1 imon kabugu (rendesi)
1/2 kahve kagsidi tuz
Surubu igin:

4 bardak toz seker

3,5 bardak su

1 corba kasigi limon
Tepsiyi yaglamak igin:
1/2 ¢orba kasi§i tereyagi
1 ¢corba kasigi un

25 cm ¢apinda kenarli, yuvarlak bir tepsinin igi iyice yaglanir ve un serpilerek tepsi oynatiimak ve kenarlarina
vurulmak suretiyle her tarafinin unlanmasi saglandiktan sonra bir tarafa birakilir. Sonra yumurtalarin sarilari bir
kaba, aklar baska bir kaba ayrilir. Yumurta sarilarinin bulundugu tencereye toz seker ile rendelenmig limon
kabug@u konularak telle 10 dakika ¢irpilir ve dévalir, sonra bir tarafa birakilir. Yumurta aklarinin bulundugu kaba
tuz serpilir ve bunlar bir telle bembeyaz kdpik haline gelinceye kadar dévdlir, sonra bir tarafa birakilir. Yumurta
aklarinin bulundugu kaba tuz serpilir ve bunlar bir telle bembeyaz kdpik haline gelinceye kadar ¢irpilir. Bu is de
bitince yumurta sarilarinin bulundugdu tencereye irmik, un ve kdpiklenmis yumurta aklari katilarak bir tahta
kaslikla iyice karigtirilir ve eritildikten sonra sogutulan tereyadi da ilave edilerek yeniden karistirilir. Bu hamur, igi
yaglanmig ve unlanmis olan tepsiye dokulerek firina sirdlir ve orta i1sida bir saat pigirilir.

Tepsiyi firndan almadan énce, bir tencereye su, toz sekeri ve limon suyu konularak tencere orta i1sidaki ates
Uzerine oturtulur ve karistirnimak suretiyle seker eritilir. 10 dakika kaynatildiktan sonra sekerli su surup kivamina
gelince atesten indirilerek firndan ¢ikarilan tepsiye dékaldr. Revani ilininca tabakla alt st edilerek tabaga alinir.

Not: Revani ne kadar bekletilirse (10 - 24 saat) lezzeti o derece artar.
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