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REVANI

15 adet Yumurta

300 gr. irmik

350 gr.un

150 gr. seker

Biraz rendelenmis limon kabugu
Vanilya

Yumurtalar sekerle birlikte kisik ateste ilik olana kadar isitilir ve mikserde kabartilir. Sonra ilik yumurta harci, un,
irmik, limon kabugu ve vanilya hep beraber karistirilir. Daha sonra hafif yaglanmig tepsiye dokilerek firinda
pisirilip, surubu soguk olarak Gizerine dokulur.

ML® Portakalll Dékme Tatl icin tiklayin

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 12.08.2022
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