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REVANI

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
1 su bardagi seker
1 su bardag kekun
kabartma tozu

1 su bardagi un
Serbet malzemesi:
4 su bardagi su

4 su bardagi seker
limon

Yumurtayi sekerle ¢irpin, yodurt, kekun, un ve kabartma tozunu ilave edin . Kangtirup tepsiye bosaltin ve firnda
pisirin. Kaynatip soguttugunuz serbeti, sicak revaninin Gzerine dékin.

ML® Ramazan Revanisi icin tiklayin

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 10.03.2021

© lezzetler.com tarif n0:3010 « adi:REVANI » génderen:Borekch » indirme tarihi:26.04.2024 - 12:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/revani-vt650
https://tr.ml.md/ramazan-revanisi-vt1242
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/revani-3010.jpg
http://www.tcpdf.org

