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REVANI

3 adet yumurta

5 kahve fincani un

5 kahve fincani toz seker
1 fincan yogurt

1 fincan zeytinyag!
Surup igin

5 su bardagi su

5 su bardagi toz seker
Yarim limon suyu

1 paket kabartma tozu
1 limon kabugdu rendesi

Once yumurtalar seker ile mikserde ¢irpilir. Yogurt ilave edilir, tekrar cirpilir. Un ve kabartma tozu, ya§ da ilave
edilir. 2-3 dakika da bu sekilde ¢irpmaya devam edilir. En son rendelenmis limon kabugu rendesi konulup bir
metal kasikla 1-2 defa ayni ydnde gevrilip ayrica yaglanmis pasta kabina veya kenarlari yiksek bir firin tepsisine
dokaldr. 170 derecede 45 dakika pigirilir. Diger tarafta su ve seker 20 dakika kadar surup hafifge agdalanincaya
kadar kaynatilir. Inecegine yakin yarim limonun suyu ilave edilir ve surup sogumaya birakilir. Firindan ¢ikarilan
tatlinin Gzerine dokaldr.

Not: Surup soguk, tatli sicak olmali veya tatli da surup da ilik olmali.

ML® Kesme Tatli i¢in tiklayin

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 05.03.2021
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