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REVANI

1 su bardagi irmik
3 su bardagi seker
1 su bardagi siviyag
2 su bardagi su

4 adet yumurta

Hamur kabina sivi yad konarak mikserde ¢irpa ¢irpa kar gibi beyazlatilir. Cirparken azar azar sekeri ilave edilip
yedirilir. Sonra irmiJi azar azar katip ¢irpmaya devam edilir. Sonra yumurtalar kmlarak 10 dakika kadar mikserle
cirpilir.

Finn tepsisi yaglanip, hamur dékillp kasikla dizeltilir. Kizgin firina verilir.

Ayri bir yerde sekerle su bir tencerede kaynatilip serbeti yapilir. Tath hafif kizarinca g¢ikarip bir miktar serbet
dokalerek firina tekrar verilir. Serbeti gekince arta kalan serbet dokiltp tekrar firina verilip serbeti ¢gektirilir.
Finndan ¢ikinca baklava dilimi gibi kesilip sogutulur.
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