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REVANI

10 adet yumurta

150 gr pudra sekeri

100 gr irmik

120 grun

1 limon kabugdu rendesi
Serbet icin:

1 litere su

1 kg seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Daha sonra yumurta ve seker mikserle ¢irpilir. Uzerine un, irmik ve

limon kabugu eklenir. Bol yaglanmis uygun biyUkltkteki tepsiye dokultr. Onceden isitiimis 180 derece firinda

kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet gezdirilir. Firina yakmadan tekrar konur.
15 dakika sonra firindan alinir. Tamamen soguyunca kare kare kesilir.
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