—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

REVANI

Malzeme:

10 adet yumurta

4 cay bardagi un

4 cay barda@i seker
4 cay bardagi irmik
2 cay bardag tereyagi
Kabartma tozu
Surubu:

5 su bardagi seker
4,5 su bardagi su
Birkac damla limon

Yapiligt:

Yumurtalarin sarilarini ayirip sekerle giizelce ¢irpin. Beyazlarina 1 tutam tuz koyup, kar gibi oluncaya kadar
¢irpin. Sonra ikisini karigtirip, 5 dakika daha cirpin. Diger malzemeyi ilave edin, yaglanmis tepsiye dokup, firina
verin. Gikinca Uzerine soguk serbeti dékin.
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