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REVANI

6 yumurta

Yarim paket vanilya

1 1/4 su bardagi irmik

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
1 su bardagi un

Surubu igin:

5 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

Yumurtalar bir avug sekerle koyu yodurt kivamina gelinceye kadar ¢arpiniz. Un, irmik, vanilya ve limon kabugu
rendesi ilave edip karistirarak, yaglanmis firin tepsisine dékin(z. Orta hararetli firinda sertlesinceye kadar
pembe renkte pigiriniz.

Sekere 3,5 su bardagdi su ilave edip 10 dakika kaynatiniz. Sicak olarak sogutulmus pandispanyanin Uizerine
gezdiriniz.
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