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REVANI

https://www.haberturk.com

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi irmik

1 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker
Birkag damla limon suyu

Serbeti hazirlamak igin su ve sekeri kaynatin, limon suyu ekleyip ocaktan alin.

Yumurtalari ve sekeri ¢irpin, ardindan yogurt, sivi yag, irmik, un, kabartma tozu ve vanilini ekleyerek karigtirin.
Karisimi yaglanmis firin kabina dékip 180°C’de 30-35 dakika pisirin.

Finndan ¢iktiktan sonra Uzerine soguk serbeti dékup dinlendirin.

© lezzetler.com tarif no:182494 « adi:Revani » gdnderen:dolu « indirme tarihi:08.05.2025 - 04:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/revani-vt650
https://www.haberturk.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/revani-182494.jpg
http://www.tcpdf.org

