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REVANI

Kek igin:

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi irmik

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin (istege bagh)
Serbet igin:

2,5 su bardagi su

2 su bardagi toz seker
Yarim limonun suyu

Bir tencereye su ve sekeri koyun, orta ateste kaynatin. Kaynamaya baglayinca limon suyunu ekleyip 5 dakika
daha kaynatin ve ocaktan alip sogumaya birakin.

Bir kapta yumurta ve sekeri kdpuk kdpUk olana dek ¢irpin. Ardindan yogurt ve sivi yagi ekleyerek karistirmaya
devam edin.

Un, irmik, kabartma tozu ve vanilini ayri bir kapta karistirin. Ardindan sivi karigima yavas yavas ekleyip tim
malzemeler homojen olana kadar karigtirin.

Hazirladi§iniz hamuru yaglanmis firin tepsisine dékin. 170 derece 6nceden isitiimig firnda yaklasik 25-30
dakika, Uzeri altin rengini alana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan revaniyi dilimleyin ve ilk sicaklii gegince tzerine sogumus serbeti gezdirin. Tatlinin serbeti iyice
¢ekmesi icin en az 1-2 saat dinlendirin.
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