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REVANI

6 yumurta

250 gr. irmik

3 bardak seker
vanilya

limon

Yumurtalar bir cam kabin igine kirin. igine 6 gorba kagigi seker ve vanilyay koyup, mikserle yogurt kivamina
gelinceye kadar ¢irpin. Sonra irmigi serpin, bir defa karistirip yaglanmis bir kaliba hamuru dékin. Onceden
Isitilmig orta hararetli firnda 45 dakika pigirin. Firinin kapagini agmayin. Diger tarafta kalan gekeri bir tencereye
koyun. Uzerini 3 parmak drtecek kadar su koyun. Bir iki tasim kaynayinca yarim limon suyu sikip atesten indirin.
Revaniyi firindan ¢ikarinca surubun yarisindan fazlasini revaninin tizerine doékiin. Suyunu ¢ekince atesten alip
kalan surubu da Uzerine dékip soguyunca servis yapin. Uzerine hindistancevizi serpebilirsiniz.

ML® Samsades igin tiklayin

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 05.03.2021
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