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REVANI

Keki igin:

3 yumurta

1 su bardagr irmik

1 su bardagi Igim Yogurt

3 cay bardagi siviyag

1 su bardagi irmik, seker ve un
1 paket kabartma tozu ve vanilya
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

1/2 limon suyu

Oncelikle 3 su bardagi suyu ve 3 su bardadi sekeri tencereye alin ve kaynadiktan sonra limon suyunu ilave edin.
Bir iki tagim daha kaynattiktan sonra ocaktan alin ve serinlemeye birakin.

Kek icin 6nce yumurta ve sekeri iyice karistirin ve daha sonra diger kek malzemelerini de ilave ederek
karistirmaya devam edin.

Kek kivamini alan hamuru yagladidiniz firm kabina alin ve 175 derecede Uzeri kizarincaya kadar pigirin.

Pisen revani kekini firndan alin ve dilimleyin.

Dilimlediginiz kekin Gzerine soguk serbeti dokin ve serbeti gekinceye kadar dinlendirin.

Uzerine hindistancevizi veya antep fistigi serperek servis edin.
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