%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

REVANI

4 adet oda sicakliginda bekletilmis yumurta
1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi dolusu irmik

1,5 su bardagdi kadar un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Serbeti igin;

3,5 su bardagdi toz seker

4 su bardagi su

Ceyrek limonun dilimi

Uzerine serpmek igin;

Istege bagl hindistancevizi yada toz findik

Karigtirma kabinin i¢erisine oda sicakligina gelmis yumurtalari kiriyoruz.

Toz sekerle birlikte tel ¢irpici yada mikserle 4 ile 5 dakika kadar iyice karigtiralim.

Pesinden sivi yadi ilave edip bir tur daha karistirdiktan sonra irmik, un, kabartma tozu ve vanilya ilave ediyoruz.
Spatula ile karistirip yaglanmis biiylk boy cam kabin igine alip énceden isitiimis 170 derecelik firinin orta katina
koyup pisirmeye bagliyoruz 30 dakika kadar kapagdini asla agmayalim yoksa séner.

Camindan kontrol edelim. Bazi firinlar gok hizli pisiriyorlar o ylizden yakmamaya 6zen gdsterelim.

Tathmiz firnda piserken bir tencere igerisine seker, su ve limon koyup kaynatiyoruz.

Serbetimiz kaynamaya bagladiktan sonra 5-7 dakika yeterli olur.

Fazla kaynatirsak kivami yogunlagmis olur.

Serbeti ocaktan alip iimaya birakiyoruz.

Finndan ¢ikmig olan tathmiz ilk sicakhidi ¢iktiktan sonra ilik serbeti ile bulusturuyoruz.

Tamamen soguyuncaya kadar tezgah Gzerinde bekletelim.

Sonrasinda buzdolabina koyup soguttuktan sonra dilimleri kesip istediginiz sekilde sUsleyip servis ediyoruz.
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