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REVANI

1 su bardagi seker

3 yumurta

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi yogurt

1 su bardagi un

1 cay bardagi sivi yag
1 adet kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su bardagi seker veya esmer seker
3 Su bardagi su
Yarim limon suyu

Oncelikle tathnizin serbetini hazirlayin. Seker ve suyu derin bir tencereye alip kaynatin. Kaynayan serbete yarim
limon suyu ilave ettikten sonra 1-2 dakika daha kaynatin.

Keki i¢in seker, yumurta derin bir kaba alinarak ¢irpin.

Yogurt, siviyag, irmik ekleyin ve ¢irpmaya devam edin.

Ardindan un, kabartma tozu ve vanilya karigima ekleyerek glzel ¢irpmaya devam edin.

Yaglanan firin kabina kek hamurunu dékan.

Firin 170 derece ayara getirilerek kekin Uzeri kizarana kadar ortalama 30 dakika kadar pisirin.

Sicak keke soguk serbet olacak sekilde serbet ilavesi yapin.

2 saat dinlendirdikten sonra findik veya hindistan cevizi tozu ile stsleyin.
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