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REVANI

3 adet yumurta

1,5 su bardagi irmik

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagdi toz seker
1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 limon kabugdu rendesi
Serbeti igin;

4 su bardagi su

4 damla limon suyu

3 su bardagi toz seker

Serbeti igin bir tencereye 4 su bardagdi su ve 3 su bardagi toz seker ekleyip kaynatin.

Kaynadiktan sonra 4 damla limon suyu ilave edip ocagin altini kisin ve 10 dakika daha kaynatin.

Ardindan sogumasi i¢in kenara alin.

Keki icin bir kapta seker ve yumurtay ¢irpin. Karigim kdpurdukten sonra diger malzemeleri ekleyerek iyice
karistirin.

BulyUk bir borcami yaglayip kek hamurunu dokun.

Onceden isitilan 170 derece firinda 35 dakika boyunca pisirin.

35 dakikanin sonunda kekin Uzerine serbeti ilave edin.

Kekin serbetini gekmesi igin 3 saat boyunca dinlendirin.
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