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REVANI

2 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi yogurt

1 su bardagi un

2 yemek kasigi mavi haghas tohumu
1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
Serbeti Igin:

2,5 su bardagi su

2 su bardag seker

2-3 damla limon suyu

ilk olarak serbeti hazirlayin. Tencereye seker ve suyu alin eritin. Kaynamaya baslayinca altini kisin ve 10 dakika
kaynatin. Limon suyunu ekleyip 3-4 dakika daha kaynatin.

Yumurta ve sekeri derin bir kap igerisinde girpin.

Uzerine kalan malzemeleri ekleyin. Girpmaya devam edin.

Airfryer haznesini yagdlayin. Karigimi dékin.

170 derece 30 dk pigirin. Pigip pismedigini kontrol edin.

Keki dilimleyin. llk sicagi ¢ikan kekin Gzerine soguyan serbeti dokin.

Serbeti geken revaniyi servis tabagina alin. Sisleyerek servis edebilirsiniz.
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