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REVANI

Asirlik Tariflerle Tark Mutfag

4 adet yumurta

150 g seker

250 g yogdurt

200 ml zeytinyagi

150 g irmik

250 gun

2 tath kasigr kabartma tozu
1 adet limonun rendelenmis kabugu
Serbeti igin:

450 g seker

11tsu

Y2 adet limonun suyu

Uzeri igin:

Hindistancevizi rendesi

Serbet icin seker ve suyu kaynatin. Limon suyunu ekleyin ve bir iki tagim daha kaynatin.

Serbeti ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Yumurta ve sekeri mikserle iyice ¢irpin.

Yogurt, yag, irmik, un, kabartma tozu ve limon kabugdu rendesini ekleyip, tim malzemeyi tahta bir kasikla
karistirin.

Karigimi yaglanmisg firin tepsisine dokun.

Onceden isitilmig 180° C firinda 30 dakika kadar pisirin. Ortasina batirdiginiz kiirdan temiz olarak gikmal.
Sicak tathnin Gzerine soguk serbeti bir kepge yardimiyla gezdirin.

Soguduktan sonra dilediginiz sekilde kesin.

Uzerine hindistancevizi serpin ve servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.02.2024
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