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REVANI

4 adet yumurta,

1 su bardagi seker,

1 su bardag@i irmik,

1 su bardag@i erimis margarin,
1 paket kabartma tozu,
1 paket vanilya.
Serbeti igin:

4 su bardag toz seker,
4 su bardag su,

yarim limon.

Sislemek icin:

2 corba kasiJI krema,
¢ekilmig antepfistag,
hindistancevizi

Gukur bir kapta yumurtayi toz sekerle ¢irpin. Sonra yag ilave edin. Diger tarafta un, irmik, kabartma tozu ve
vanilyayl harmanlayin. Tahta bir kagikla yumurtalara ilave edin.

Hazirlanan karigimi yaglanmis tepsiye dokiin, dnceden isitilmig 180 derece firinda Gzeri kizanncaya kadar
pisirin. Bu arada, su ve tozseker ile serbetini hazirlayin.

Sicak serbeti firindan ¢ikan sicak re-vanenin Uzerine gezdirin. Revaninin serbetinin iyice cekmesini bekleyin.
Soguduktan sonra Uizerini samfistigi, hindistancevizi ve kremayla servis yapin.
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