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REVANI

6 Yumurta

1 Gay bardagi toz seker
2 Corba kasig1 sadeyag
1 Gay bardagi irmik

3 Corba kasigi dolusu un
Limon

Surubu igin:

2 Su bardagi toz seker

1 Su bardagi su

1 Cay kasigi limon suyu

Yumurtalar seker ile beraber yogdurt gibi koyu oluncaya kadar vurulur. Un, irmik, limon kabugdu rendesi eklenir,
hafif karistinilir, erimis tere-yagd konur. Hamur, yaglanmis sekilli bir kaliba bosaltilir, orta i1sidaki firinda pisirilir.
Seker su ile surup yapilir, limon suyu ile kestirilerek Gizerine dokilir. Kaymakla servis yapllir.
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