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REVANI

7 adet yumurta,

15 corba kasigi seker,

15 corba kasigi irmik,

17 corba kasigi sut,

15 corba kasigi un,

2 paket kabartma tozu,

yarim rendelenmig portakal kabugu.
Surubu igin:

1 litre su,

1 kg. seker,

1 dilim limon.

Uzerine:

Yarim su barda@ dévilmus findik

Girpma kabina seker ile yumurtayi koyun ve seker iyice eriyene kadar ¢irpin. Yumurtali karigima irmigi ve sutu
ilave edin. Girpmaya devam edin, ardindan unu ve kabartma tozunu ekleyin. Kabartma tozunun hamurun her
yerine iyice dagilmasi icin hamuru iyice karistirin. Yarim portakal kabugu rendeleyin ve hamurun icine katin. 50
cm. gapindaki yuvarlak bir tepsiyi yaglayin. Hamuru tepsiye dékin ve dnceden 100 derecede isitilmig firina
yerlestirin. Bu arada tatlinin surubunu hazirlayin. Seker ve suyu bir tencereye aktarin. Surup kivamina geldiginde
1 dilim limonu ekleyin. 1-2 dakika bu gekilde kaynatin. Sonra iinmasi igin bir kenarda bekletin. Kare seklinde
dilimler kesin. Uzerine ilik serbeti dékin. Serbetini gekene kadar bekletin. Uzerine dévilmus findigi serperek,
servis yapin.

ML® Balbaba icin tiklayin
ML® Balbaba (gorsel)
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