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REVANI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Yarim kiyye ala riigan-1 sddeyi bir legen igine koyup el ayasi ile véfir ezile.

Avug sicag ile yumusayip kdpuk gibi beyaz oldukta on- on iki kadar yumurta kirip beraber ¢alkandikta aheste
yarim kiyye seker yedirerek karigtirir iken tgyUz dirhem miktari irmidi dahi ilave edip alistiralar.

Badehu bir kenarli tepsiyi yaglayip bu mamull Gzerine dékip firina salindikta yiiz dirhem sekeri iki- iki buguk
kiyye miktari su ile tatsizca serbet yapip ilicak oldugu halde hazir edip tamam firinda kizardikta bu serbetten
kepce ile birazini gezdireler.

Firnna salip ¢ektikde bu usule riayet ederek tamam serbet bittikde ¢ikarip baklava seklinde kesip seker ekildikte
tenavll buyrula.
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