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REVANI

4 adet yumurta

Y2 su bardag toz seker
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

% su bardag toz fistik
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

2 [?1 3 damla limon suyu

Su ve sekeri karistirarak kaynatin, kivama gelmeye yakin limon suyunu ekleyin ve kenara alin, ilitin.

Bir kasede seker ve yumurtalari rengi agilana kadar ¢irpin. Ardindan sirasiyla yogdurt ve sivi yag ekleyip tim
malzemeler iyice karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin. Tum kuru malzemeleri ekleyip distan ice dogru
spatula yardimiyla karigtirin.

Finn kabini yaglayin, hamuru kaliba dékin ve dnceden isitilmis 200 derecelik firnda 25- 30 dakika Uzeri
kizarincaya kadar pigirin.

Revani pistikten sonra firindan alin ve serbetini verin. Tatli oda sicakligina gelince Gzerini fistikla stsleyip servis
edin.
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