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REVANI

"Kitabut Tabbahin" 13. yy. el yazmasi yemek kitabi
Gindimize Uyarlayan: Osman Gildemir

Tereyadi 6,5 yemek kasigi 65 gr. (Erimis)
Yumurta 5 orta boy 250 gr.

Seker 0,71 su bardag 128 gr.

Irmik 1 su bardagdi 150 gr.

Siviyag 1 tatli kasigi 10 gr.

Bal 1,5 yemek kagigi 15 gr.

Su 1 su bardagdi 200 ml

Seker 8 yemek kasigi 80 gr.

Tereyagdi cirpilarak kdpurttlir, yumurta eklenir ve girpmaya devam edilir.

Azar azar seker ilave edilir. Ayni sekilde irmikde yedirilir, lokma hamuru gibi olur.
Uygun bir tepsi yaglanir ve bu hamur dékuldr. Kendi kendine yayilir.

165 °C[7lik firnda Gzeri kizarana kadar pisirilir.

Bal-su ile az tath serbet yapilir ve ilik haldeyken sicak revaniye dokulUr.

Tekrar firna verilir, suyunu gekince ¢ikarilir.

Kesildikten sonra seker ekilip tUketilir.
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