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REVANI

6 yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi ve + 2 ¢orba kasigi irmik
4,5 su bardagi seker

Limon kabugu rendesi

2 gorba kagidi limon suyu

1 cay kasigi kabartma tozu

4 su bardagi seker, 4 su bardagdi su ile kaynatilip sulu bir surup yapilir. 1 kasik limon suyu katilir.

Yumurtalar ile yarim bardak seker, limon kabugu rendesi ¢arpilip koyu yogurt kivamina getirilir. Limon suyu
konup bir-iki kere daha ¢arpilir.

Kabartma tozu katiimig, elenmis un ve irmik karigimi ilave edilip karigtirilir.

Yaglanmig kaliba veya tepsiye bosaltilip orta hararetli firinda pisirilir (25- 35 dakika).

Daha biyUk bir tepsiye alinip tzerine sicak surup dokuildr. Kapak kapatilip hafif ateste veya firinda ¢evirerek
surubu cektirilir. Bdylece revani, 1,5 misli blyimus olur.

ML® Aksehir Tatlistigin tiklayin
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