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REVANI

https://yemek.name

Keki icin:

3 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi sivi yag

3 yemek kasigi un

1 su bardagi irmik

1 paket vanilya

1/2 cay kasigi karbonat
1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigdi limon kabugu
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Su ve seker kisik ateste 20 dakika kadar kaynatilir.

Kaynayan serbete limon suyu eklenip alti kapatilip, serbet sogumaya birakilir.
Yumurta ve seker iyice kabarana kadar c¢irpilir.

Yodurt ve sivi yag karigsima eklenir.

Bir baska kapta un, irmik, vanilya, karbonat ve kabartma tozu karigtirilir.

Kuru karigim yogurtlu karigima eklenir.

En son limon kabugu rendesi konulup, firin tepsisine dokdillr.

Onceden 175 dereceye 1sitiimis firinda Ustu kizarana kadar yaklasik 40 dakika pigirilir.
Kek 3-4 dakika ilitildiktan sonra dilimlenip, serbetlenir.

Bir kac saat serbeti cektirildikten sonra servis edilir.
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