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Serbeti igin:

5dlsu

175 g seker

1 corba kagigi limon suyu
Keki igin:

3 yumurta

200 g seker

2 dl aygicek yagi

200 g dogal yogurt

1 limon, Rendelenmig kabuk
1 tutam tuz

150 gun

150 g Irmik

2 gorba kagsidi vanilya sekeri
1 ¢orba kasigi kabartma tozu
Rendelenmis hindistancevizi, siislemek i¢in

Su, seker ve limon suyunu yakl. 15 dakika kaynatin, sogumaya birakin.

Seker ve yumurtayi kdpdriinceye kadar ¢irpin. Yag, yogurt, limon kabugu ve tuzu ekleyip karistirin. Un, irmik,
vanilya sekeri ve kabartma tozunu ekleyip karigtirin. Karisimi yaglanmis tepsiye koyun.

Finn tepsisini isitilmig firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin ve pigirin.

Keki ¢ikarin ve sicak haldeyken kareler seklinde kesin, serbete batirin, sogumaya birakin.

Rendelenmis hindistancevizini karelerin Gzerine dagitin.
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