%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

REVANI

Ozlem Kaya

5 tane yumurta

1 su bardag yogdurt
1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi irmik

1 su bardag seker
2 su bardagi un
Vanilya

Kabartma tozu

Tuz

Portakal kabugu rendesi
Serbeti igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

1/4 limon

Yumurta, seker, tuz beyazlayincaya kadar cirpilir. Diger malzemeler eklenip borcama dokulir. 165 derece
finnda pisirilir. Serbet hazirlanir. Firindan ¢ikan revani sogutulur. Serbet sicakken revaniye dokulur.
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