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150 gram ¢ig badem

3 adet yumurta

1,5 cay bardag seker

1 su bardagi sivi yag
1,5 su bardagi irmik

1 su bardagi yogdurt
Yarim cay kasigi karbonat
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Uzeri igin:

200 gram kaymak

50 gram antepfistig

REVANI

Oncelikle serbetini yapip sogumaya birakin. Revani igin yumurtalari sekerle uzun siire ¢irpin. Diger malzemeleri
ekleyip kek harci gibi ¢irpip dikddrtgen firin kabina dékiin. 180 derecede 35 dakika kadar pigirin. Firindan alip
kare seklinde kesin ve soguk serbeti Gzerine dékip fistiklarla siisleyin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.05.2024
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