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REVANI

4 yumurta

2 gay bardagi kiyilmig findik
1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1.5 su bardagi irmik
2.5 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi
1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yumurta, findik ve sekeri irpin. Uzerine diger sivi malzemeleri ekleyip tahta kagikla karigtirin. Un, irmik, limon
kabugdu, kabartma tozu ve vanilyayi da ilave edip ¢irpin. Karisimi yaglanmig kaliba dékip 180 derecedeki firinda
40 dakika pisirin. Serbetini hazirlamak igin, seker ve suyu kaynatin. Firindan aldiginiz revaninin tizerine soguk
serbeti dokun.

© lezzetler.com tarif no:107045 « adi:Revani « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:18.05.2024 - 00:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/revani-vt650
https://img.lezzetler.com/yuklenen/revani-107045.jpg
http://www.tcpdf.org

