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REVANI (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

4 Yumurta

1 su bardagi seker

1 fincan sivi yag

1 limon suyu

1 fincan irmik

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
SERBETI:

3,5 Su bardagi seker
3 su bardagi su

Seker ve yumurta ¢irpilir koyu kivama gelince sivi yag eklenir un ,irmik ,kabartma tozu vanilya 1 limon suyu ilave
edilerek karistirilir yagli tepsiye dokllerek 175 derece firinda pisirilir firindan ¢ikinca ilik serbet dokulr ve servis

yapillir.
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